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Activités scientifiques, compétences :

Projet de recherche GLYCEVAL (Bioconversion du glycérol en éthanol par ingénierie génétique de la levure
Saccharomyces cerevisiae) soutenu par le Programme Energie du CNRS

Projet exploratoire « Etude des limitations de la séquestration du CO; par des microorganismes photosynthétiques »
Etude du métabolisme de production de pigments par Monascus dans le but d’optimiser et réguler le processus de
production [collaboration ITB Bandung (Indonésie)]
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